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บทคัดย่อ 
การศกึษาผลของการใช้ผงสาหร่ายสเีขียว 2 ชนิด ที่ผสมระหวา่ง Cladophora sp. แห้ง และ Rhizoclonium sp. แห้ง 

ในอตัราสว่น 1:1 โดยน าสาหร่ายมาจากแหลง่น า้ อ าเภอฟากท่า จงัหวดัอตุรดิตถ์ ผสมในอาหารปลาต่อการเจริญเติบโตและ
องค์ประกอบทางเคมีของปลาแฟนซีคาร์ฟ (Cyprinus carpio) โดยผสมผงสาหร่ายบดแห้งปริมาณ 0 (ชุดควบคุม) 2.5, 5.0 
และ 7.5 เปอร์เซ็นต์ ในอาหารเพื่อเลีย้งปลาแฟนซีคาร์ฟ  เป็นเวลา 12 สปัดาห์ พบว่าปลาแฟนซีคาร์ฟที่ได้รับอาหารผสม
สาหร่ายทกุระดบัมีการเจริญเติบโตที่ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ (p>0.05) โดยมีอตัราการเจริญเติบโตที่ 17 - 22 กรัมต่อสปัดาห์ 
ปลาที่ได้รับอาหารผสมผงสาหร่ายสเีขียว 2.5 – 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณโปรตีนเฉลีย่ในเนือ้ปลาสด 21.45 – 24.84 เปอร์เซ็นต์ 
สงูกวา่และแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติกบัชดุควบคมุ ที่มีปริมาณโปรตีน 15.53 เปอร์เซ็นต์ และในสว่นของการวิเคราะห์
ปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลาที่ได้รับอาหารผสมผงสาหร่ายสีเขียวทุกระดบัมีค่าสงูและมีความแตกต่างทางสถิติกับชุด
ควบคมุ โดยปลาที่ได้รับอาหารที่ผสมสาหร่าย 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณแคโรทีนอยด์เฉลี่ย (±SD) ในเนือ้ปลาสดสงูสดุเทา่กบั 
17.32±0.41 ไมโครกรัมต่อกรัม ซึ่งปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลามีค่าเพิ่มขึน้ตามสดัส่วนของปริมาณผลสาหร่ายสีเขียว                
ที่ผสมในอาหาร   
 

ค าส าคัญ  :  สาหร่ายสเีขยีว, ปลาแฟนซีคาร์ฟ, อาหารปลา โปรตีน, แคโรทีนอยด์ 
 
 
 
 
 
*Corresponding author. E-mail : kittoom@hotmail.com 



บทความวิจยั 

วารสารวิทยาศาสตร์บรูพา ปีที่  24  (ฉบบัที่ 3)  กนัยายน – ธันวาคม  พ.ศ. 2562 1178  

 
 

Abstract 
 A feeding trial was conducted to study the effects of diets supplemented with green algae, on growth 
performance and chemical composition of Fancy carp (Cyprinus carpio). The green algae, Cladophora sp. & 
Rhizoclonium sp., which were collected from the river in Fakta district, Uttaradit province, were dried and grinded 
into powder and then supplemented to a commercial fish feed which used as a basal diet. Dried mixed green algae 
powder of Cladophora sp. & Rhizoclonium sp. (1:1) was added to the basal diet at 0% served as controls, 2.5%, 
5.0% & 7.5% and fed to Fancy carp for 12 weeks. The results showed that added algae to the diets had no effect 
on fish growth which mean daily growth rate ranged from 17 to 22 g/week. Feed conversion ratio of feeding diet 
containing 2.5 -7.5% mixed green algae powder was not significantly different from the control. Protein content in 
Fancy carp fed with diets containing 2.5 -7.5% mixed green algae powder (21.45 - 24.84% wet wt.) was significantly 
higher than the controls (15.53%). Carotenoid contents in the flesh of Fancy carp fed supplemented diets with mixed 
green algae powder were significantly higher than the controls. The flesh of Fancy carp fed diet supplemented with 

7.5% mixed green algae powder contained the highest carotenoid 17.32±0.41 μg/g fresh weight. The carotenoid 
contents of Fancy carp flesh were significantly increased when the level of mixed green algae in the diets increased.
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บทน า   

ธุรกิจปลาสวยงามน า้จืดของประเทศไทย สามารถขยายตวัส่งออกต่างประเทศ และท ารายได้ให้แก่ประเทศเป็น             
อยา่งมาก โดยเฉพาะปลาแฟนซีคาร์ฟ ซึง่เป็นปลาสวยงามที่นิยมเลีย้งไว้เพื่อดเูลน่ และเป็นงานอดิเรก หรือเลีย้งไว้เพื่อประกวด 
ปลาสวยงามยงัมีความสวยงามเป็นท่ีดงึดดูความสนใจ มีสสีนัท่ีสดใส และงดงาม ในขณะท่ีสสีนัเป็นปัจจยัหนึง่ที่ส าคญัในการ
ก าหนดราคาจ าหน่ายของปลาสวยงาม (Saxena, 1994 อ้างโดย Ramamoorthy et al., 2010) โดยรงควตัถทุี่ส าคญัที่ท าให้
เกิดสสีนัในปลาสวยงามก็คือ แคโรทีนอยด์ ซึง่ปลาไมส่ามารถสงัเคราะห์ขึน้มาได้ จึงจ าเป็นต้องได้รับอาหารที่กินเข้าไป (Lovell, 
1998) ซึ่งมีทัง้อาหารสด และอาหารแห้ง โดยปลาแฟนซีคาร์ฟ จดัเป็นปลาที่กินอาหารได้ทัง้พืชและสตัว์ และสามารถฝึกให้กิน
อาหารได้เกือบทกุชนิด อาหารที่ดีและมีคณุค่าจะช่วยให้ปลาเจริญเติบโตดีและมีสีสนัสดใสสวยงาม อยู่เสมอ ปัจจบุนัในการ
เลีย้งปลาชนิดนีน้ิยมใช้อาหารส าเร็จรูปที่สัง่เข้ามาจากต่างประเทศ นอกจากนัน้แล้วอาหารเลีย้งปลาสวยงามที่ผลิตขึน้ใน
ประเทศและอาหารท่ีใช้เลีย้งปลาดกุ ก็สามารถน ามาใช้ได้เช่นเดียวกนั แตจ่ะมีผลตอ่การเติบโตเทา่นัน้ ซึง่มีผลตอ่การสร้างเม็ด
สีของเนือ้ปลา ดงันัน้จึงมีการคิดหาวิธีพฒันาอาหารของปลาสวยงามในรูปแบบต่างๆ ในการเร่งเจริญเติบโต และการเร่งสีสนั
ของปลาสวยงาม โดยซือ้อาหารส าเร็จรูปจากบริษัทต่างๆ แต่อาหารมีราคาแพง และวตัถบุางอย่างท าขึน้ด้วยการสงัเคราะห์
ขึน้มา ในปัจจบุนัได้มีการพฒันาวิธีการผลติ และเลอืกวตัถดุิบที่มีอยูต่ามธรรมชาติมาใช้ ซึง่สาหร่ายสเีขียวเป็นตวัหนึง่ที่นิยมใน
ปัจจบุนั เนื่องจากมีคณุคา่ทางโภชนาการและรงควตัถสุงูในการผลติอาหารปลาสวยงาม (Kumprom et al., 2011) และยงัช่วย
ในการกระตุ้นภมูิคุ้มกนัและท าให้สีเนือ้ของปลาสวยงามขึน้อีกด้วย เช่น การใช้สาหร่าย Schizochytrium sp. ผสมในอาหาร
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เพื่อเลีย้งปลา channel catfish (Ictalurus punctatus) ซึ่งพบว่าสามารถเพิ่มการเจริญเติบโต เพิ่มประสิทธิภาพการใช้อาหาร
และเพิ่มกรดไขมนัที่จ าเป็นในเนือ้ปลาได้ (Li et al., 2009) และการใช้สาหร่ายSpirulina platensis ในการเร่งการเจริญเติบโต
และเร่งสขีองปลา rainbow trout (Oncorhynchus mykiss) (Teimouri et al., 2013) เป็นต้น  

ในแหล่งน า้ในชุมชนจังหวัดอุตรดิตถ์ มีสาหร่ายไก 2 สายพันธุ์  ที่ให้คุณค่าทางโภชนาการ และมีกลิ่นรสที่ไม่             
แตกต่างกนั คือ สาหร่ายไก Cladophora sp. และ Rhizoclonium sp. ซึ่งเป็นสาหร่ายสีเขียวขนาดใหญ่พบในธรรมชาติ โดยมี
มากทางภาคเหนือ โดยสาหร่าย Cladophora sp.  ได้รับความนิยมในการน ามาท าอาหารมนษุย์ ในขณะท่ี Rhizoclonium sp. 
ไม่นิยมน ามารับประทานเนื่องจากมีเส้นใยเล็กแต่มีความส าคญัคือเป็นอาหารให้สตัว์น า้  นอกจากคณุค่าทางโภชนาการแล้ว 
สาหร่ายไกทัง้ 2 ชนิดยงัสามารถน ามาพฒันาเป็นผลิตภณัฑ์เคร่ืองส าอางต่างๆ (Limcharoen et al., 2015) สาหร่ายไกมีสาร
ต้านอนุมูลอิสระ รงควตัถุ สารอาหารที่มีประโยชน์ในปริมาณสงูโดยมีรายงานว่าสาหร่าย มีไขมนัร้อยละ  19.3 มีวิตามินซี 
วิตามินบี 1 วิตามินบี 2 กรดโฟลิก กรดแพนโทธีนิก ไนอะซิน แคลเซียม โพแทสเซียม คลอไรด์ แมกนีเซียม แมงกานีส เหล็ก 
ทองแดง สงักะสี และซีลีเนียม (Peerapornpisal et al., 2006) จึงมีความเป็นไปได้ที่สาหร่ายนีจ้ะสามารถใช้เป็นอาหารปลา
เพื่อเร่งส ีและการเจริญเติบโตได้ 

ดงันัน้ในการท าวิจยัในครัง้นีผู้้ วิจยัมีวตัถปุระสงค์ เพื่อศึกษาการใช้สาหร่ายไกท้องถ่ินทดแทนแหลง่โปรตีนในอาหาร
ปลาคาร์ฟ จากการผสมอตัราสว่นระหวา่งสาหร่ายไกทัง้ 2 ชนิด ตอ่อาหารส าเร็จรูป และวิเคราะห์ผลของอาหารทดลองต่อการ
เจริญของปลาคาร์ฟ และการสะสมแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลาเพื่อใช้เป็นดชันีชีว้ดัความเข้มสขีองปลาคาร์ฟ โดยมีความสนใจทีจ่ะ
น าสาหร่ายไกทัง้ 2  ชนิดซึ่งมีอยู่มากตามธรรมชาติมาผลิตเป็นอาหารปลาแฟนซีคาร์ฟ เพื่อศึกษาคุณค่าทางโภชนาการ               
ของสาหร่ายไก ในการใช้เป็นอาหารเสริมในการพฒันาสตูรอาหารมีประสิทธิภาพ และราคาถูกให้แก่เกษตรกรที่เลีย้งปลา         
แฟนซีคาร์ฟ 
 
วิธีด าเนินการวิจัย   
 1. การเตรียมอปุกรณ์เลีย้งปลา 
 เตรียมกระชงัขนาดกว้าง 90 เซนติเมตร ยาว 120 เซนติเมตร และสงู 100 เซนติเมตร โดยวางกระชงัในบ่อคอนกรีต
ขนาด กว้าง 100 เซนติเมตร ยาว 150 เซนติเมตร และสงู 100 เซนติเมตร โดยใสน่ า้ในระดบัน า้สงู 80 เซนติเมตร จากปากบอ่ 
จ านวน 12 กระชงั วางกระชงั 1 กระชงัต่อ 1 บ่อคอนกรีต โดยลอยน า้ในบ่อคอนกรีตดงักลา่ว ให้ก้นกระชงัอยู่เหนือพืน้บ่อ 20 
เซนติเมตร มีการให้อากาศตลอดเวลา เปลีย่นถ่ายน า้และท าความสะอาด กระชงัทกุ 3 วนั 
 2. การเตรียมสตัว์ทดลอง  
 น าลกูปลาแฟนซคีาร์ฟทีใ่ช้ในการทดลอง เป็นลกูปลาที่มีอายปุระมาณ 1 เดือน น า้หนกัเฉลีย่ (± S.D.) 5.58 ± 0.34 
กรัม เลีย้งในกระชงัจ านวนกระชงัละ 30 ตวั   
 3. การเตรียมผงสาหร่ายสีเขียว 
 น าสาหร่ายที่ได้จากการเก็บจากแหลง่น า้ตามธรรมชาติ จากกลุม่ชมุชน ที่ อ าเภอฟากทา่ จงัหวดัอตุรดิตถ์ มาจ าแนก
ชนิดอยา่งง่าย โดยสงัเกตจากลกัษณะของเซลล์ โดยเซลล์ Rhizoclonium เป็นเส้นใยสเีขียวขนาดสัน้ เซลล์จะแตกแขนงเฉพาะ
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สว่นท่ีเป็นไรซอยด์ และ Cladophora เป็นเส้นใยสเีขียวเข้มเส้นยาว มีการแตกแขนง ต าแหนง่ละ 1แขนง ซึง่เป็นการจ าแนกตาม
ลกัษณะสณัฐานวิทยาเบือ้งต้น ตามเอกสาร สาหร่ายน า้จืดในประเทศไทย (Peerapornpisal, 2013) 
 จากนัน้น าสาหร่ายสด ทัง้ 2 ชนิด มาล้างด้วยน า้ประปาที่พกัไว้จนไมม่ีคลอรีนเหลอือยู ่ใช้แปรงขนาดเลก็ปัดเศษทราย
หรือตะกอนปนเปื้อนหรือสิ่งมีชีวิตขนาดเล็กที่เกาะตามเส้นสายสาหร่ายออกจนสะอาดมาผึ่งลมให้แห้ง และน าเ ข้าตู้ อบ           
ที่อณุหภมูิ 60 องศาเซลเซียส จนสาหร่ายแห้งสนิท บดเป็นผงละเอียด ผสมสาหร่ายทัง้สองชนิดเข้าด้วยกันในอตัราสว่น 1:1 
โดยน า้หนกัแห้ง และน าไปคลกุกบัอาหารปลาเม็ดส าเร็จรูป ซีพี 9920 
 4. อาหารทดลองและการใหอ้าหาร 
 อาหารชดุควบคมุคืออาหารส าเร็จรูปชนิดเมด็ลอยน า้ ซีพี 9920 มีสว่นประกอบท่ีระบขุ้างบรรจ ุปลาป่น กากถัว่เหลอืง 
ข้าวโพดและปลายข้าว วิตามิน เกลอืแร่ และสารถนอมคณุภาพอาหารสตัว์ โดยระบคุณุคา่ทางโภชนาการ คือ โปรตีนไมต่ ่ากวา่ 
40 เปอร์เซ็นต์ ไขมนัไมต่ ่ากวา่ 3 เปอร์เซ็นต์ ความชืน้ไมม่ากกวา่ 12 เปอร์เซ็นต์ กากไมม่ากกวา่  4  เปอร์เซ็นต์ 
 น าผงสาหร่ายสเีขียวที่ผสมไว้ บดละเอียดคลกุกบัอาหารเม็ดส าเร็จรูป โดยการใช้น า้มนัตบัหมกึ (squid liver oil) เป็น
ตวัท าให้สาหร่ายยดึติดกบัอาหารเม็ดซึง่เป็นวิธีที่ผู้ เลีย้งปลาทัว่ไปสามารถน าไปใช้ได้จริง เพราะเกษตรกรทัว่ไปสามารถผสม
สาหร่ายในอาหารปลาได้เองแม้ไมม่ีเคร่ืองมือขึน้รูปเม็ดอาหารใหม ่โดยเตรียมสตูรอาหารดงันี  ้
 หนว่ยทดลองที่ 1 อาหารส าเร็จรูปชนิดเมด็ลอยน า้ ซีพี 9920 +ไมผ่สมสาหร่าย 
 หนว่ยทดลองที่ 2 อาหารส าเร็จรูปชนิดเมด็ลอยน า้ ซีพี 9920 +สาหร่ายผง 2.5 เปอร์เซ็นต์ 
 หนว่ยทดลองที่ 3 อาหารส าเร็จรูปชนิดเมด็ลอยน า้ ซีพี 9920 + สาหร่ายผง 5.0 เปอร์เซ็นต์ 
 หนว่ยทดลองที่ 4 อาหารส าเร็จรูปชนิดเมด็ลอยน า้ ซีพี 9920 + สาหร่ายผง 7.5 เปอร์เซ็นต์ 
 ท าการเตรียมอาหารใหม่ทุกวนั และให้อาหาร 2 ครัง้ต่อวนั คือเวลา 9.00 นาฬิกา และ 15.00 นาฬิกา ในปริมาณ               
3  เปอร์เซ็นต์ของกรัมน า้หนกัตวัตอ่วนั และเมื่อปลากินอิ่มเต็มที่แล้วจึงเช็คปริมาณอาหาร เลีย้งเป็นเวลา 12 สปัดาห์ (84 วนั)  
 5. แผนการทดลอง และการเก็บรวมรวมข้อมูล  
 วางแผนทดลองแบบสุ่มตลอด (Completely randomized design; CRD) โดยแบ่งการทดลองเป็น 4 หน่วยทดลอง 
ท าการทดลองหน่วยการทดลองละ 3 ซ า้ การทดลองจะสุม่ปลากระชงัละ 3 ตวั มาชัง่น า้หนกัปลาทกุ 7 วนั เพื่อทราบน า้หนกัที่
เพิ่มขึน้ แล้วหาค่าเฉลี่ย เก็บข้อมูลน าไปประเมินค่าอัตราการเจริญเติบโต (Averagedaily growth; ADG) น า้หนักเพิ่มขึน้ 
(weight gain) อตัราการเจริญเติบโตจ าเพาะ (specific growth rate; SGR) อตัราการเปลีย่นอาหารเป็นเนือ้ (feed conversion 
ratio; FCR) ประสิทธิภาพการใช้โปรตีน (protein efficiency ratio; PER) และอัตราการรอด (survival rate) เมื่อสิน้สุดการ
ทดลองในสปัดาห์ที่ 12 การทดลองจะสุม่ปลากระชงัละ 3 ตวั มาแลเ่นือ้ติดหนงับริเวณด้านข้าง และวิเคราะห์องค์ประกอบทาง
เคมี ได้แก่ โปรตีน ไขมนั เถ้า ความชืน้ และปริมาณแคโรทีนอยด์ตามวิธีของ (AOAC, 1990; Nickell & Bromage (1998)  
 6. การตรวจวิเคราะห์การเจริญเติบโตของปลา 
 การทดลองจะสุ่มปลากระชังละ 3 ตวั รวมชุดการทดลองละ 9 ตวั มาแล่เนือ้ติดหนงับริเวณด้านข้าง และวิเคราะห์
องค์ประกอบทางเคมี โดยชั่งน า้หนกัปลาทุก 7 วนั เพื่อทราบน า้หนกัที่เพิ่มขึน้ แล้วหาค่าเฉลี่ย เก็บข้อมูลน าไปประเมินค่า              
อัตราการเจริญเติบโต (Averagedaily growth; ADG) (สมการที่ 1) น า้หนักเพิ่มขึน้ (weight gain) (สมการที่ 2) อัตราการ
เจริญเติบโตจ าเพาะ (specific growth rate; SGR) (สมการที่ 3) อัตราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนือ้ ( feed conversion ratio; 
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FCR) (สมการท่ี 4) ประสทิธิภาพการใช้โปรตีน (protein efficiency ratio; PER) (สมการท่ี 5) และอตัราการรอด (survival rate) 
(สมการท่ี 6) โดยน าข้อมลูที่ได้มาหาคา่เฉลีย่ในแตล่ะคา่เพื่อใช้ในการค านวณ ดงันี ้ 
 

(1) อตัราการเจริญเติบโต (Average daily growth; ADG; กรัม/ตวั/วนั )  
ADG = (น า้หนกัปลาเมื่อสิน้สดุการทดลอง – น า้หนกัปลาเมื่อเร่ิมทดลอง)/จ านวนวนัท่ีท าการทดลอง     (1) 
 
(2) อตัราน า้หนกัเพิ่มขึน้ (%) = {(น า้หนกัสดุท้าย – น า้หนกัเร่ิมต้น) x 100}/น า้หนกัเร่ิมต้น           (2)  
 
(3) อตัราการเจริญเติบโตจ าเพาะ specific growth rate (SGR) (%/วนั)                                                    
SGR = {(In น า้หนกัปลาเมื่อสิน้สดุการทดลอง – In น า้หนกัปลาเมื่อเร่ิมทดลอง) x 100} 
            /จ านวนวนัท่ีท าการทดลอง                 (3) 
 
(4) อตัราการแลกเนือ้ (feed conversion rate; FCR) = น า้หนกัอาหารที่ให้ (กรัม) 
     /น า้หนกัปลาที่เพิ่มขึน้ (กรัม)                (4) 
 
(5) ประสทิธิภาพการใช้โปรตีน (protein efficiency ratio; PER; Unit กรัมน า้หนกัตวั/กรัมโปรตีน) 
PER = ปริมาณน า้หนกัปลาที่เพิ่ม/ปริมาณโปรตีนที่กิน              (5)  
 
(6) อตัราการรอดตาย = (จ านวนปลาที่เหลอื x 100)/จ านวนปลาเร่ิมต้น                                               (6) 
 

 7. การวิเคราะห์คณุภาพน ้า 
ในขณะท าการทดลอง จะสงัเกตลกัษณะภายนอกทัว่ไปของปลาทกุหน่วยทดลอง เพื่อติดตามสขุลกัษณะของปลา 

จากการกินอาหารของปลา และความสะอาดของน า้ในบ่อ โดยเปลี่ยนถ่ายน า้ทุก 1 เดือน เดือนละ 20% ของปริมาตรน า้
ทัง้หมด ท าการวิเคราะห์คณุภาพน า้ เมื่อพบวา่มีการตายเกิดขึน้ เพื่อหาสาเหตกุารตายจากมลภาวะทางน า้ และเมื่อสิน้สดุการ
เลีย้งปลาเพื่อตรวจสอบสภาวะคุณภาพน า้ที่ปลาสามารถอยู่ได้  โดยท าการวิเคราะห์คุณภาพน า้ ได้แก่ อุณหภูมิของน า้                
ค่าความเป็นกรด–ด่าง (pH) ค่าออกซิเจนละลายน า้ (dissolved oxygen; DO) ค่าแอมโมเนีย-ไนโตรเจน (NH3-N) ค่าไนเตรท-
ไนโตรเจน (NO3-N) และออร์โธฟอสเฟต-ฟอสฟอรัส (PO4-P) 1) ตามวิธีของ Boyd & Tucker (1992)  
 8. การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

วางแผนการทดลองแบบ CRD เปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยในแต่ละชุดการทดลอง โดย การวิเคราะห์
ความแตกตา่งทางสถิติด้วยโปรแกรม SPSS ที่ระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ ข้อมลูที่วิเคราะห์ ได้แก่ อตัราการเจริญเติบโต 
อตัราการเจริญเติบโตจ าเพาะ ค่าประสิทธิภาพของโปรตีนในอาหาร วิเคราะห์ปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลาโดยวิธีของ 
Nickell & Bromage (1998) วิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีในอาหารปลาเม็ดคลุกสาหร่ายแห้งด้วย Proximate analysis 
(Lloyd et al., 1978) 
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ผลการวิจัย   
 1. องค์ประกอบทางเคมีของอาหารทดลอง 

จากการน าสาหร่ายไก 2 ชนิด Cladophora sp. และ Rhizoclonium sp. ผสมกนัในอตัราสว่น 1:1 และน ามาผสมกบั
อาหารปลาส าเร็จรูปที่มีจ าหนา่ยในท้องตลาดสตูรส าหรับลกูปลาดกุ (ซีพี 9920) โดยผสมกบัผงสาหร่ายสเีขียวที่ระดบัแตกต่าง
กนัคือ 0, 2.5, 5.0 และ 7.5 เปอร์เซ็นต์ และน าอาหารมาวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีได้ผลดงัตารางที่ 1 พบว่าอาหารที่ผสม
สาหร่ายทุกระดบัมีปริมาณโปรตีนที่ต ่ากว่าชุดควบคุม (40.35 -41.37 เปอร์เซ็นต์) แต่ไม่มีมีความแตกต่าง อย่างมีนยัส าคญั
ทางสถิติกับอาหารชุดที่ไม่ผสมสาหร่าย (42.76 เปอร์เซ็นต์) ปริมาณไขมันเฉลี่ย (±S.D.)ในอาหารที่ผสมผงสาหร่าย 2.5 
เปอร์เซ็นต์ มีสูงที่สุดคือ 5.52±0.21 โดยมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติกับอาหารที่ผสมสาหร่าย 5.0 และ 7.5 
เปอร์เซ็นต์ ปริมาณเยื่อใยในอาหารเฉลี่ย (±S.D.) มีมากขึน้เมื่อปริมาณสาหร่ายที่ผสมในอาหารเพิ่มขึน้ โดยเยื่อใยมีมากที่สดุ 
3.15±0.11 เปอร์เซ็นต์ ในอาหารที่ผสมสาหร่าย 7.5 เปอร์เซ็นต์ โดยมีความแตกตา่งทางสถิติ กบัอาหารที่ผสมสาหร่าย 0 และ 
2.5 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณเถ้าเฉลีย่ (±S.D.) ในอาหารที่ผสมสาหร่าย 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีคา่เทา่กบั 7.45±0.06 เปอร์เซ็นต์ โดยมีคา่
สงูกว่าและมีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติกับอาหารชุดการทดลองอื่น การทดลองค่าความชืน้ในอาหารที่ผสม
สาหร่ายทกุระดบัมีคา่สงูกวา่และแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ กบัอาหารที่ไมผ่สมสาหร่าย  
ตารางที ่1 องค์ประกอบทางเคมี(ปริมาณโดยน า้หนกัแห้ง) ของอาหารทดลองที่ผสมผงสาหร่ายสเีขียว 

  ผงสาหร่ายสเีขียว (%)*  

 0 2.5 5 7.5 

Protein (%) 42.76±0.21a 40.35±0.12a 40.76±0.30a 41.37±0.06a 
Lipid (%) 5.50±0.09a 5.52±0.21a 4.53±0.08b 4.47±0.23b 
Fiber (%) 1.45±0.09d 2.11±0.06c 2.95±0.23b 3.15±0.11a 
Ash (%) 6.87±0.01c 7.12±0.04b 7.21±0.11ab 7.45±0.06a 

Moisture (%) 7.33±0.09b 17.15±0.06a 16.98±0.08a 17.05±0.21a 
*The different superscript letters in each row are significantly different (n = 3, p<0.05)   

 
2. การเจริญเติบโตของปลาแฟนซีคาร์ฟ 
ปลาในทกุชดุการทดลองมีน า้หนกัเร่ิมต้น (initial weight) ที่ไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติ หลงัจากการเลีย้งด้วยอาหารผสม

ผงสาหร่ายสเีขียว 4 ระดบั ปลาที่ได้รับอาหารในทกุชดุการทดลองมีการเจริญเติบโตเพิ่มขึน้อยา่งตอ่เนื่อง เมื่อสิน้สดุการทดลอง
ที่ 12 สปัดาห์ ปลาแฟนซีคาร์ฟที่ได้รับอาหารทกุชุดการทดลองมีน า้หนกัสิน้สดุ (final weight) เฉลี่ยที่ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ 
โดยปลาที่ได้รับอาหารผสมผงสาหร่ายสีเขียว 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีน า้หนักเฉลี่ย (±S.D.) สูงที่สุด 267.94±3.21 กรัมต่อตัว             
(ภาพท่ี 1) 
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ภาพที่ 1 น า้หนกัเฉลีย่ปลาแฟนซีคาร์ฟท่ีเลีย้งด้วยอาหารปลาผสมผงสาหร่ายสเีขียว 
 

เมื่อพิจารณาค่าอตัราการเจริญเติบโต (growth rate) ของปลาแฟนซีคาร์ฟที่สิน้สุดการทดลอง พบว่า ทุกชุดการ
ทดลองมีคา่อตัราการเจริญเติบโตที่ไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติ โดยกลุม่ปลาที่ได้รับอาหาร 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีอตัราการเจริญเติบโต
เฉลี่ย (±S.D.) ที่สงูที่สดุเท่ากบั 21.79±0.62 กรัมต่อสปัดาห์ (ตารางที่ 2) ค่าอตัราการเจริญเติบโตจ าเพาะ (specific growth 
rate, SGR) ของปลาแฟนซีคาร์ฟที่ได้รับอาหารไม่ผสมสาหร่ายมี SGR เฉลี่ย (±S.D.) สงูที่สดุเท่ากบั 4.60± 0.91 เปอร์เซ็นต์      
ต่อวนั โดยไม่มีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติกบัทกุการทดลอง อตัราการเปลี่ยนอาหารเป็นเนือ้ (feed conversion 
ratio, FCR) ของปลาแฟนซีคาร์ฟในทกุชดุการทดลองมีคา่ที่ไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติ 

ค่าประสิทธิภาพของโปรตีนในอาหาร (protein efficiency ratio, PER) ของปลาที่ได้รับอาหารผสมสาหร่าย มีค่าอยู่
ในช่วง 0.89 - 0.92 เปอร์เซ็นต์ และไม่มีความแตกต่างทางสถิติกบัทกุชุดการทดลอง อตัรารอดของปลาแฟนซีคาร์ฟในทกุชุด
การทดลองไมม่ีปลาแฟนซีคาร์ฟตายในระหวา่งด าเนินการวิจยั มีคา่เฉลีย่อตัราการอยูร่อดที่ร้อยละ 100  

3. องค์ประกอบทางเคมีของเนือ้ปลาแฟนซีคาร์ฟ 
ปลาที่ได้รับอาหารผสมสาหร่ายทุกระดับมีปริมาณโปรตีนในเนือ้ปลา (21.45 – 24.84 เปอร์เซ็นต์) สูงกว่าอย่าง                 

มีนยัส าคญัทางสถิติกบัปลาที่ได้รับอาหารไม่ผสมสาหร่าย (15.53±0.28 เปอร์เซ็นต์) สว่นปริมาณไขมนั เถ้า และความชืน้ของ
ปลาที่ได้รับอาหารทุกชุดการทดลอง มีค่าที่ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ (ตารางที่  3) เมื่อเปรียบเทียบกับปริมาณโปรตีน              
ในเนือ้ปลาแฟนซีคาร์ฟของชดุควบคมุ  
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ตารางที่ 2  ผลการวดัคณุคา่การใช้อาหารทดลอง (12 สปัดาห์) ที่เลีย้งด้วยอาหารปลาผสมผงสาหร่ายสเีขียว 

  ผงสาหร่ายสเีขียว (%)*  

 0 2.5 5 7.5 

Initial weight (g) 5.58±0.06 5.62 ±0.11 5.61 ±0.21 5.58 ±0.12 
Final weight (g) 232.54±1.21 220.14±1.87 247.48±2.12 267.94±2.82 
Growth rate (g/d) 2.70±0.19 2.55±0.42 2.87±0.34 3.12±0.67 
Specific growth rate (%/d) 4.44 ±0.80 4.37±0.67 4.51±0.74 4.60± 0.91 
Feed conversion ratio 2.65±0.14 2.68±0.42 2.66±0.19 2.70±0.34 
Feed conversion efficiency (%) 37.73±1.25 37.25±2.12 37.60±1.79 37.00±1.37 
Protein efficiency ratio  0.89±0.03 0.92±0.05 0.92±0.06 0.89±0.03 
Survival (%) 100 100 100 100 

* Average values in each row are non-significantly different (n = 3, p>0.05). 
 
ตารางที ่3  องค์ประกอบทางเคมีของเนือ้ปลาแฟนซีคาร์ฟที่เลีย้งด้วยอาหารทดลอง (ค านวณเปอร์เซ็นต์จากน า้หนกัเปียก)  

  ผงสาหร่ายสเีขียว (%)*  

 0 2.5 5 7.5 

Protein (%) 15.53±0.28b 21.45±0.34a 23.38±0.21a 24.84±0.19a 
Lipid (%) 0.51±0.08a 0.48±0.21a 0.49±0.18a 0.49±0.22a 
Ash (%) 2.13±0.12a 2.22±0.21a 2.15±0.13a 2.20±0.15a 
Moisture (%) 80.89±0.17a 81.25±0.24a 80.96±0.19a 81.42±0.21a 
Carotenoid (µg/g) 0.92±0.38d 6.46±1.22c 12.24±0.18b 17.32±0.41a 

*The different superscript letters in each row are significantly different (n = 3, p<0.05) 
 

ในขณะท่ีการวิเคราะห์ปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลา (ตารางที่ 3) พบวา่ปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลาสดที่ได้รับ
อาหารผสมผงสาหร่ายสีเขียว 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณแคโรทีนอยด์เฉลี่ย (±S.D.) สูงที่สุดซึ่งมีค่าเท่ากับ 17.32±0.41 
ไมโครกรัม แคโรทีนอยด์ตอ่กรัมเนือ้ปลา และมีความแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติกบัชดุการทดลองอื่นๆ  

4. คณุภาพน ้าทางกายภาพและเคมีในกระชงัเลีย้งปลาแฟนซีคาร์ฟ 
เมื่อท าการเลีย้งปลาแฟนซีคาร์ฟในกระชัง ซึ่งตลอดระยะเวลาการเลีย้ง ไม่พบปลาตาย จึงไม่ได้ท าการวิเคราะห์

คณุภาพน า้ระหว่างการทดลอง และเมื่อครบ 12 สปัดาห์ จึงท าการวิเคราะห์คณุภาพน า้ พบว่าอณุหภมูิของน า้เฉลี่ย (±S.D.)             
มีค่าตัง้แต่ 29.41±0.23 ถึง 30.19±0.32 องศาเซลเซียส ความเป็นกรด-ด่าง (pH) เฉลี่ย (±S.D.) มีค่าตัง้แต่ 7.32±0.17 ถึง 
7.44±0.19 ออกซิเจนที่ละลายน า้ (dissolved oxygen; DO) มีค่าเฉลี่ย (±S.D.) ตัง้แต่ 4.83±0.19 ถึง 4.86±0.16 มิลลิกรัม             
ต่อลิตร แอมโมเนีย (ammonia; NH3–N) มีค่าเฉลี่ย (±S.D.) ตัง้แต่ 0.055±0.01 ถึง 0.057±0.01 มิลลิกรัมต่อลิตร ไนเตรท-
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ไนโตรเจน (Nitratenitrogen; NO3–N) มีค่าเฉลี่ย (±S.D.) ตัง้แต่ 0.038±0.01 ถึง 0.039±0.01 มิลลิกรัมต่อลิตร และออร์โธ
ฟอสเฟต-ฟอสฟอรัส (Orthophosphates-phosphorus; PO4-P) มีค่าเฉลี่ย (±S.D.) ตัง้แต่ 0.128±0.03 ถึง 0.132±0.05 
มิลลกิรัมตอ่ลติร ปลาแฟนซีคาร์ฟท่ีได้รับอาหารทัง้ 4 สตูร ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที่ 4) 

 
ตารางที่ 4  คา่วิเคราะห์คณุภาพน า้ในสปัดาห์ที่ 12 ของการเพาะเลีย้งปลาคาร์ฟท่ีให้อาหารผสมผงสาหร่ายสเีขียว 

  ผงสาหร่ายสเีขียว (%)*  

 0 2.5 5 7.5 

อณุหภมูิ (องศาเซลเซยีส) 29.41±0.23 30.19±0.32 29.45±0.21 30.12±0.22 
pH 7.44±0.19 7.43±0.25 7.42±0.16 7.32±0.17 
DO (มิลลกิรัมตอ่ลติร) 4.84±0.16 4.85±0.21 4.83±0.19 4.86±0.16 
NH3–N (มิลลกิรัมตอ่ลติร) 0.055±0.01 0.057±0.01 0.057±0.01 0.056±0.01 
NO3–N (มิลลกิรัมตอ่ลติร) 0.039±0.01 0.039±0.01 0.038±0.01 0.039±0.01 
PO4-P (มิลลกิรัมตอ่ลติร) 0.129±0.04 0.128±0.03 0.132±0.05 0.130±0.03 

* Average values in each row are non-significantly different (n = 3, p>0.05) 
 

 ค่าคณุภาพน า้มีการวิเคราะห์ในสปัดาห์ที่ 12 เมื่อสิน้สดุการทดลอง เนื่องจากตลอดระยะเวลาการเลีย้งปลาได้มีการ
เปลีย่นถ่านน า้เสนอ และมีการท าความสะอาดกระชงั ซึง่สง่ผลท าให้ไมม่ีสารพิษตกค้างที่เป็นอนัตรายตอ่ปลาคาร์ฟ โดยสงัเกต
จากไมม่ีปลาตายตลอดระยะเวลาการทดลอง และเมื่อสิน้สดุการทดลอง ท าการวิเคราะห์คณุภาพของน า้เพื่อใช้ในการยืนยนัวา่
ไมม่ีสารอนัตรายตกค้าง และยงัเหมาะสมกบัการเลีย้งปลา โดยคา่คณุภาพท่ีวิเคราะห์ ได้แก่ อณุหภมูิของน า้ปริมาณออกซิเจน
ละลายน า้ และค่าความเป็นกรด-ด่าง เนื่องจากมีการเปลี่ยนถ่ายน า้ทกุ 3 วนั เพื่อป้องกนัน า้เน่าเสียจึงท าให้ค่าคณุภาพน า้มี
คณุภาพที่ดี และเหมาะสมส าหรับการเพาะเลีย้งปลาคาร์ฟ และเมื่อให้อาหารที่ผสมผงสาหร่ายสีเขียวก็ไม่ได้ท าให้น า้เนา่เสยี 
หรือเปลีย่นแปลงเมื่อเทียบกบัชดุควบคมุที่ไมไ่ด้ผสมผงสาหร่ายสเีขียว  
 
วิจารณ์ผลการวิจัย   

จากผลการวิจยัในสว่นของปริมาณองค์ประกอบทางเคมีของอาหารท่ีใช้เลีย้งปลาแสดงให้เห็นวา่การผสมสาหร่ายลง
ในอาหารในปริมาณที่เพิ่มขึน้มีแนวโน้มที่ให้ปริมาณโปรตีนและไขมนัในอาหารลดลง แต่เพิ่มปริมาณเยื่อใย เถ้า และความชืน้
ในอาหาร ทัง้นีเ้ป็นเพราะเมื่อผสมสาหร่ายเข้าไปในอาหาร ท าให้ปริมาณอาหารส าเร็จรูปลดลง นัน่คือลดปริมาณปลาป่นและ
กากถัว่เหลืองด้วยเช่นกนั ซึ่งวตัถดุิบทัง้สองอย่างนีเ้ป็นแหลง่ของโปรตีน ปริมาณโปรตีนของอาหารผสมสาหร่ายจึงน้อยกว่า
อาหารชดุควบคมุซึง่การทดลองนี ้แตล่ดลงในสดัสว่นท่ีไมแ่ตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญั ให้ผลเช่นเดียวกบัการทดลองผสมสาหร่าย 
Cladophora glomerata ในอาหารเลีย้งปลานิล โดยพบว่า เมื่อผสมสาหร่ายในอาหารเพิ่มขึน้ ปริมาณโปรตีนและไขมนัใน
อาหารจะลดลงต ่ากวา่อาหารปลาที่ไม่ผสม สว่นปริมาณเถ้าจะเพิ่มขึน้ (Reangsomboon & Choochote, 2014) โดยปกติแล้ว
โปรตีนในเนือ้ปลาจะถกูน าไปใช้ในการเสริมสร้างเซลล์เนือ้เยื่อและกลไกการท างานของสารชีวโมเลกุล จากการทดลองครัง้นี ้
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ปริมาณโปรตีนในเนือ้ปลาแฟนซีคาร์ฟที่ได้รับอาหารผสมผงสาหร่ายสีเขียว มีค่าในช่วง 21.45 – 24.84 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งมีค่า
ใกล้เคียงโปรตีนในเนือ้ปลาดกุ ปลาช่อน ปลาตะเพียน และปลาท ูซึ่งเป็นปลาทานเนือ้ ท่ีมีปริมาณโปรตีนของเนือ้ปลาในช่วง 
20 – 25 เปอร์เซ็นต์ ในขณะที่ปลาแฟนซีคาร์ฟทัว่ไป มีโปรตีนใกล้เคียง เนือ้ปลากลุม่ ปลาเนือ้อ่อน ปลาสวาย และปลาหมอ
ไทย ซึง่มีโปรตีนในช่วง 14 - 17 เปอร์เซ็นต์ (Bureau of Nutrition, 2009)  

ในสว่นของการเจริญเติบโตของปลาแฟนซีคาร์ฟเมื่อเลีย้งด้วยอาหารผสมผงสาหร่ายสี เขียว พบว่าปลาที่เลีย้งด้วย
อาหารทดลอง สง่ผลให้อตัราการเจริญเติบโต น า้หนกัที่เพิ่มขึน้ อตัราการเจริญเติบโตจ าเพาะ ประสทิธิภาพการใช้โปรตีน สารสี
แคโรทีนอยด์ เทียบเทา่การใช้อาหารทางการค้าในปัจจบุนั ดงันัน้การผสมสาหร่ายในอาหารเม็ดส าเร็จรูปเพื่อเลีย้งปลาแม้ท าให้
ปริมาณโปรตีนและไขมนัในอาหาร โดยต ่ากว่าชุดควบคมุอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ แต่ไม่ท าให้ปลามีการเจริญเติบโต อตัรา
แลกเนือ้ การเปลี่ยนอาหารเป็นเนือ้ หรืออตัรารอดมีความแตกต่างทางสถิติกบัปลาที่ได้รับอาหารไม่ผสมสาหร่ายซึ่งอาจเป็น
เพราะปลา ได้รับโปรตีนและพลงังานเพียงพอจากอาหารทกุสตูร แม้แต่อาหารผสมสาหร่ายทกุระดบัก็แสดงค่าประสิทธิภาพ
ของโปรตีนในอาหารไม่แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติกับอาหารที่ไม่ได้ผสมสาหร่าย ซึ่งการทดลองนีแ้สดงให้เห็นว่า
สามารถผสมผงสาหร่ายสเีขียว ลงในอาหารเลีย้งปลาแฟนซีคาร์ฟได้ถึง 7.5 เปอร์เซ็นต์โดยไมส่ง่ผลเสยีตอ่การเจริญเติบโตของ
ปลา ในขณะที่มีรายงานว่าการใช้สาหร่าย Gracilaria bursa-pastoris และ Ulva rigida ผสมในอาหารเพื่อเลีย้งปลา 
Dicentrarchus labrax พบว่าสามารถผสมสาหร่ายได้มากถึง 10 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งจะท าให้มีระดบัโปรตีนในอาหาร อยู่ที่ 55.5 
และ 54.2 เปอร์เซ็นต์ ตามล าดบั โดยไมท่ าให้ปลามีการเจริญเติบโต และคณุคา่ทางโภชนาการท่ีต ่ากวา่ชดุควบคมุ แตห่ากเป็น
สาหร่าย G.cornea จะผสมได้เพียง 5 เปอร์เซ็นต์ ซึ่งจะท าให้มีระดับโปรตีนในอาหาร 56.9 เปอร์เซ็นต์ หากผสมสาหร่าย
มากกว่านีจ้ะท าให้มีผลเสียต่อการเจริญเติบโตของปลา  (Valente et al., 2006) ส่วนการผสมสาหร่าย Hydrodictyon 
reticulatum 5 เปอร์เซ็นต์ ในอาหารเพื่อเลีย้งปลาOreochromis niloticus และ Tilapia zillii ซึ่งจะท าให้มีระดับโปรตีนใน
อาหาร 30 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปลาที่ได้รับอาหารผสมสาหร่ายมี เติบโตและการใช้โปรตีนไม่แตกตา่งกบัอาหารที่ไม่ผสมสาหร่าย 
(Appler, 1985) ซึ่งการผสมสาหร่ายในอาหารปลาท าให้ปริมาณโปรตีนในอาหารปลาลดลงโดยมีความแตกต่างอย่างมี
นัยส าคัญทางสถิติกับชุดควบคุม แต่กลบัพบว่าเนือ้ปลาที่เลีย้งด้วยอาหารผสมสาหร่าย มีปริมาณโปรตีนสูงกว่าอย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติกบัชดุควบคมุ แม้อาหารที่ใช้เลีย้งปลามีโปรตีนต ่ากวา่แต่เนือ้ปลากลบั แสดงให้เห็นได้วา่ปลาสามารถยอ่ย
และน าโปรตีนจากอาหารที่ผสมสาหร่ายมาใช้ได้มากกวา่อาหารท่ีไมผ่สมสาหร่าย เนื่องจากผลการทดลองคา่ประสทิธิภาพของ
โปรตีนในอาหาร (%) มีค่าสงูกว่าชดุควบคมุ ดงันัน้การพิจารณาจากคา่โปรตีนรวมทัง้หมดในอาหารไม่ใช่สิ่งที่สามารถระบไุด้
วา่อาหารนัน้ดีกวา่อาหารที่มีโปรตีนต ่า โดยการทดลองครัง้นีใ้ห้ผลเช่นเดียวกบัการศกึษาของ Zhao et al. (2006) ซึง่ได้ทดลอง
เลีย้งปลานิล O. niloticus ด้วยอาหารผสมไซยาโนแบคทีเรีย โดยอาหารปลาทกุชดุการทดลองมโีปรตีนเทา่กนัคือ 40 เปอร์เซ็นต์ 
เมื่อสิน้สดุการทดลองพบวา่เนือ้ปลาที่ได้รับอาหารผสมไซยาโนแบคทีเรียมีโปรตีน 13.47 – 13.90 เปอร์เซ็นต์ โดยสงูกวา่ และมี
ความแตกตา่งอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติกบัอาหารที่ไมผ่สมไซยาโนแบคทีเรียซึง่เนือ้ปลามีโปรตีน 11.45 เปอร์เซ็นต์  

ดงัเห็นได้จากการท่ีผู้ผลติอาหารปลานิยมใช้สาหร่ายผสมในอาหารปลาเพื่อเร่งส ีแคโรทีนอยด์สว่นใหญ่จะละลายใน
ไขมนัและเกิดการสะสมในปลาโดยท าให้เกิดสีเหลือง ส้ม หรือแดง ความเข้มของสีที่ปรากฏที่เนือ้ปลานัน้ขึน้อยู่กบัปริมาณ      
แคโรทีนอยด์ที่ได้จากอาหาร เนื่องจากปลาไม่สามารถสงัเคราะห์แคโรทีนอยด์ ต้องได้รับจากอาหารเท่านัน้ (Latcha, 1990) 
เมื่อสตัว์น า้มีสีที่สวยงาม จะท าให้จ าหน่ายได้ราคาสงู นอกจากปลาสวยงามแล้ว ปลาทานเนือ้บางชนิดที่มีรายงานการศกึษา
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การเพิ่มปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้สัตว์น า้ เช่นการใช้ S.platensis สดและแห้งในการเลีย้งปลานิลแดง  (Oreochromis 
niloticus X O. mossambicus) และ ปลานิล O. niloticus พบวา่สามารถเพิ่มปริมาณแคโรทีนอย์ในเนือ้ปลาได้สงูและแตกตา่ง
อย่างมีนยัส าคญัทางสถิติกบัอาหารที่ไมผ่สม S.platensis (Ruangsomboon et al., 2010A; 2010B) นอกจากนี ้ยงัพบวา่การ
ใช้ Nostoc commune ผสมในอาหารส าหรับเลีย้งปลาหมอสี Pseudotropheus lombardoi สามารถเร่งสีของปลาหมอสีให้
สวยงามได้มากขึน้ (Ruangsomboon et al., 2012) 

 
สรุปผลการวิจัย   

การใช้สาหร่ายสเีขียวทัง้ 2 สายพนัธุ์คือ Cladophora sp.ซึง่เป็นสาหร่ายที่คนนิยมรับประทานและRhizoclonium sp. 
ที่เป็นสาหร่ายที่สตัว์น า้ใช้ในการด ารงชีวิตในแหลง่น า้ธรรมชาติ  ในรูปแบบผงแห้งผสมในอาหารเม็ดทางการค้าเพื่อเลีย้งปลา
แฟนซีคาร์ฟ ระยะเวลา 12 สปัดาห์ พบว่าแม้อาหารที่ผสมสาหร่ายทกุระดบั 2.5, 5.0 และ 7.5 เปอร์เซ็นต์ มีปริมาณโปรตีนใน
อาหารลดลง แต่มีค่าประสิทธิภาพการใช้โปรตีนเพิ่มขึน้ และยงัท าให้ปริมาณโปรตีนในเนือ้ปลาเพิ่มขึน้  ปริมาณแคโรทีนอยด์ 
ในเนือ้ปลาเพิ่มขึน้ เมื่อปริมาณสาหร่ายในอาหารเพิ่มขึน้จากการทดลองครัง้นีแ้สดงให้เห็นได้วา่ มีความเหมาะสมในการใช้เป็น
แหลง่โปรตีนและเพิ่มปริมาณแคโรทีนอยด์ในเนือ้ปลาแฟนซีคาร์ฟ เป็นการน าเอาวตัถดุิบในท้องถ่ินมาพฒันาเป็นอาหารปลา 
เพื่อสร้างรายได้และลดต้นทนุการผลติอาหารปลาได้ 
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